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GRAPPA BARRIQUE EX-SHERRY
4 cl | CHF 15.–  40 % Vol.

In ehemaligen Sherry-Fässern gereift, kombiniert dieser Grappa 
die Aromen spanischen Sherries mit der Tradition italienischer 
Destillationskunst zu einer intensiven Geschmacksmischung, die 
Tosolini als Distillery Edition bezeichnet.

GRAPPA BARRIQUE EX-RHUM
4cl | CHF 15.–  40 % Vol.

Dieser edle Grappa reift in amerikanischen Eichenfässern,  
die zuvor für erstklassigen, originalen Rum genutzt wurden.  
Er verbindet tiefe, volle Geschmacksnoten mit einem dezenten 
Rum-Abgang.

GRAPPA BARRIQUE EX-WHISKY
4 cl | CHF 15.–  40 % Vol.

Grappa aus ausgesuchten friaulischen Trauben. Gelagert 
in europäischen, originalen Ex-Whisky-Eichenfässern. 
Nummerierte Ausgaben - nur 2001 Flaschen destilliert. 

GRAPPA BARRIQUE EX-PORTO 
4 cl | CHF 15.–  40 % Vol.

Dieser Grappa, basierend auf dem goldfarbenen Ramandolo- 
Wein zeichnet sich durch ein ausgewogenes Verhältnis von 
Tanninen, Säure und Süsse. Er reift in Eichenfässern und 
entwickelt kräftige Aromen von getrockneten Aprikosen und 
Kastanienhonig. 

GRAPPA GP BARRIQUE EX-MEZCAL 
4 cl | CHF 19.50  40 % Vol.

Grappa aus ausgesuchten friaulischen Trauben. Ausbau in 
ehemaligen Mezcal-Fässern. Kontrastreich mit den fruchtigen 
und blumigen Noten des Grappas sowie den holzigen und 
klaren Noten von Mezcal. Die perfekte Balance zwischen 
Süssem und Rauchigem.

SELEZIONE D’ECCELLENZA 
3 × 5 cl | CHF 32.–  40.67 % Vol.

Grappa in seiner ganzen Vielfalt: Der MOST Uve Miste – speziell 
ohne Traubenkämme gepresst. Der Grappe I Legni Rovere –  
destilliert nach der speziellen «Tosolini-Methode». Der Grappa 
Smoked Barrique – ausgebaut in mit Kentucky-Tabakblättern 
geräuchten Fässern.


